
 

 

2021年 7月 1日 

株式会社山善（本社：大阪市西区／代表取締役社長：長尾雄次 以下、当社）は、「あなた

の“美味しい”をお手伝い」をコンセプトに、調理家電の新シリーズ「Votre(ヴォトレ)」

を発売します。シリーズのラインナップとして、ジュースミキサーとフードプロセッサーを

それぞれ 2種類、計 4 商品を 7月上旬(※1)より、全国のホームセンター、当社が出店・運営

するインターネット通販「くらしの e ショップ」及びその他量販店で順次発売をいたしま

す。 

※1：「フードプロセッサー MFC-G501(W)」のみ 9 月発売予定 

 

「Votre」はフランス語で「あなたの」という意味で、今回のシリーズは「あなたの“美

味しい”をお手伝い」をコンセプトに、デザイン・機能性に優れた、調理時のお役に立つア

イテムを展開してまいります。そして今回は、氷も砕けるジュースミキサーや、下ごしらえ

などに役立つフードプロセッサーをそれぞれ 2種類ずつ、計 4商品を開発しました。 

 

 Votreシリーズはパッケージにもこだわり、ご友人へのプレゼント等にもご活用いただけ

ます。是非、Votreシリーズの商品をお家料理のお助け役にご使用ください。 

 

 

 

 

 

 

 

お家料理のお助け役に「あなたの“美味しい”をお手伝い」 

調理家電の新シリーズ「Votre(ヴォトレ)」4 商品を新発売 

＜商品ラインナップ＞ 

■ジュースミキサー MJA-G100(W)／MJB-T100(W) 

■フードプロセッサー MFD-G500(W)／MFC-G501(W)(※1) 

※1：「フードプロセッサー MFC-G501(W)」のみ 9 月発売予定 



 

＜商品ラインナップ＞ 

1. ジュースミキサー MJA-G100(W)／MJB-T100(W) 

ご家族みんなの分を一度に調理可能な 1000mL の

大容量タイプ。ミックスジュースやスムージーのほ

か、オリジナルのドレッシングなど、1台でいろい

ろ作れるジュースミキサーです。冷蔵庫で作った角

氷を砕いてクラッシュアイスを作り、カクテルを作

ってご自宅でバー気分も楽しめるほか、お刺身に敷

いたり、素麺の上に乗せて見た目にも涼しくお召し

上がりいただけます。また、プロテインが“だま”

にならず、滑らかな口当たりに仕上がるので、ご自

宅で筋トレをされる方にもおすすめです。 

「MJA-G100(W)」と軽量タイプの「MJB-T100(W)」

の 2 種類をご用意しました。 

 

 

■ 高さを低くして収納可能な「MJA-G100(W)」 

操作ボタンをベース部分に設置することで、ボト

ル部分を逆さにして本体に被せることができます。

そのため、使用時よりも高さを低くして収納可能で

す。また、ボトルはキズに強く、におい移りのしに

くいガラスボトルを採用しています。 

 

 

■ 機能が充実した軽量タイプの「MJB-T100(W)」 

ボトル部分を、透明で強度の高い PTC-G樹脂を採

用することで、ガラスの約 1/5 の重さとなりまし

た。スピードも 2段階で調整でき、食材に合わせて

ご使用いただけます。食材や調味料を追加したいと

きに便利な“注ぎ口キャップ”付きで、フタを開け

ずに追加できます(※2)。また、カッター台から刃が

外せて洗いやすく、お手入れも簡単に行えます。 

※2：注ぎ口キャップは、「MJB-T100(W)」のみの仕様です。

追加する際は、運転を停止してください。 

 

 

MJA-G100(W)使用イメージ 

MJB-T100(W)の注ぎ口 

MJA-G100(W)収納時 



 

2. フードプロセッサー MFD-G500(W)／MFC-G501(W) 

ハンバーグや大根おろし、ペースト作りなど、料

理の下ごしらえの役に立つフードプロセッサー。セ

ットのカッター刃とおろし刃は本体に収納できる、

オールインワン収納です。 

「刻む」・「混ぜる」・「おろす」3way仕様のコンパク

トタイプの「MFD-G500(W)」と、「練る」も可能な 4way

仕様の「MFC-G501(W)」の 2種類をご用意しました。 

 

 

■ コンパクトな「MFD-G500(W)」、4枚刃で食材をスピーディーにカット 

「刻む」・「混ぜる」・「おろす」3way仕様。4枚刃

のみじん切りカッターを使用しており、食材をスピ

ーディーにカットします。また、回転スピードは 2

段階で選択できるので、玉ねぎなどの柔らかい食材

は LO(低速運転)を使用するなど、食材に合わせて

使用できます。 

 

 

■ “練る”も可能な 4way仕様の「MFC-G501(W)」 

「刻む」・「混ぜる」・「おろす」に加え、「練る」

も可能な 4way 仕様。ふたの裏側に収納ホルダーが

あり、おろしプレートやヘラ、プレート軸を収納で

きます。 

 

MFD-G500(W)使用イメージ 

MFD-G500(W)商品特長 

MFC-G501(W)調理例(ピーナッツペースト) MFC-G501(W)ふた裏収納ホルダー 



 

＜商品仕様＞ 

■ ジュースミキサー 

 商品名 ジュースミキサー 

型式 MJA-G100(W) 

電源 AC 100V（50－60Hz 共用） 

消費電力 185W 

定格時間 4 分間以内（4 分間使用ごとに 2 分

間以上休止） 

定格容量 1000mL 

製品寸法(約) 幅：170mm（取っ手含む）×奥行：

170mm×高さ：350mm 

製品質量(約) 2.3kg 

コード長(約) 1.5m 

カッター チタンコート 

安全装置 温度ヒューズ、安全スイッチ 

価格 オープン 

 

 商品名 ジュースミキサー 

型式 MJB-T100(W) 

電源 AC 100V（50－60Hz 共用） 

消費電力 290W 

定格時間 4 分間以内（4 分間使用ごとに 2 分

間以上休止） 

定格容量 1000mL 

製品寸法(約) 幅：170mm（取っ手含む）×奥行：

150mm×高さ：345mm 

製品質量(約) 1.4kg 

コード長(約) 1.0m 

カッター ブラックチタンコート 

安全装置 温度ヒューズ、安全スイッチ 

価格 オープン 

 

 

 

 

パッケージ正面画像 

パッケージ正面画像 



 

■ フードプロセッサー 

 商品名 フードプロセッサー 

型式 MFD-G500(W) 

電源 AC 100V（50－60Hz 共用） 

消費電力 250W 

定格時間 1 分間以内（1 分間使用ごとに 15 分

間以上休止） 

最大調理容量 500g（ハンバーグの場合） 

製品寸法(約) 幅：190mm（ふた取っ手含む）×奥行：

180mm×高さ：225mm 

製品質量(約) 1.7kg 

コード長(約) 1.4m 

安全装置 電流ヒューズ、温度ヒューズ、安全

スイッチ 

価格 オープン 

 

 商品名 フードプロセッサー 

型式 MFC-G501(W) 

電源 AC 100V（50－60Hz 共用） 

消費電力 200W 

定格時間 3 分間以内（3 分間使用ごとに 20 分

間以上休止） 

最大調理容量 500g（ハンバーグの場合） 

製品寸法(約) 幅：225mm（取っ手含まず）×奥行：

145mm×高さ：195mm 

製品質量(約) 2.4kg 

コード長(約) 1.2m 

安全装置 温度ヒューズ、安全スイッチ 

価格 オープン 

 

 

 

（お問合せ窓口） 株式会社 山善 広報・ＩＲ室  

電話 (06)6534-3095 

E-mail：info07@yamazen.co.jp 

 

 

 

※ ニュースリリースの内容は発表時のものです。 

閲覧いただいている時点では内容が異なっている場合がありますのでご了承下さい。 

パッケージ正面画像 

パッケージ正面画像 


