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株式会社山善（本社：大阪市西区／代表取締役社長：岸田貢司）は、コードレスで使いや

すい調理家電シリーズ「VotreFLEX（ヴォトレフレックス）」を新たに展開します。シリー

ズ第一弾として、「コードレスフードシーラー」を 11月中旬に発売し、「コードレスタンブ

ラーミキサー」「コードレスハンドブレンダー」についても、今後、全国のホームセンター、

当社が運営するインターネット通販サイト「山善ビズコム」や EC モール「くらしの eショ

ップ」などで、順次販売を開始いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 

2021 年発売の調理家電シリーズ「Votre」は、「あなたの“美味しい”をお手伝い」をコン

セプトにデザイン・機能性に優れた調理アイテムとして好評をいただいております。新シリ

ーズ「VotreFLEX」は、コンセプトはそのままに充電式のコードレス調理家電を展開します。 

コンセントの位置やコードの長さなどを気にせず、様々なシーンで使用可能※1。また、調

理中のコードの引っ掛かりや絡まりもなく安全に使用でき、コードなしでスッキリと収納

もできます。充電は、USB Type-C を採用しており、お使いのUSB ケーブル※2をそのまま

使用できます。 

今回発売するのは、食品などを密封保存できる「フードシーラー」、プロテインシェイク

を外出先でも作れる「タンブラーミキサー」、食材をつぶすのに便利な「ハンドブレンダー」

の 3 商品です。コードレスながら十分なパワーを備えており、本格的な調理にも対応しま

す。デザイン性にもこだわっており、「タンブラーミキサー」は、世界のトップ 100 デザイ

ンスタジオに選定された、カロッツェリア・カワイ（株）と協業開発しました。 

デザイン・機能性に優れた調理アイテムがさらに使いやすく！ 

コードレスな調理家電シリーズ「VotreFLEX」誕生 

「コードレスフードシーラー」「コードレスタンブラーミキサー」 

「コードレスハンドブレンダー」の３商品を新発売 

全国のホームセンター、ECサイトで 11月中旬より順次発売開始 

 

コードレスフードシーラー(写真左手前)、コードレスハンドブレンダー(写真左手奥)、 

コードレスタンブラーミキサー(写真右手前奥) 



 

おしゃれでコードレス、使用場所を選ばない「VotreFLEX」が、日々の調理をより快適に、

より楽しくサポートします。 

 

 

 

●「コードレスフードシーラー」 

＜主な商品特長＞ 

1.コードレスなので、アウトドアでも使用できる 

食品を密封保存できるフードシーラーは、食品の鮮度を保

ったまま、冷蔵や冷凍で保存できるほか、下ごしらえした食品

や作り置きを密封保存しておくことで、時短調理にも役立つ

人気の商品です。コードレスなので、釣りやレジャーなど、キ

ッチン以外の場所でも使用できます。 
※水分が本体に吸い込まれないように、食品の大きさに合わせ、専用保

存袋の中に必ずキッチンペーパーを入れてください。 

※専用保存袋は、付属品 10 枚のほか、別売りの保存用フィルム＜ロー

ルタイプ＞を使用することができます。 

 

2.対象物に合わせて3通りの密封方法が選択可能 

 専用保存袋以外の袋も密封することができます。一度開封

したお菓子の袋を再度密封し、お菓子の美味しさを保ちます。

また、食品に合わせ、「脱気して密封（真空パック）※3」「脱

気の途中で密封」「脱気しないで密封」の３通りの密封方法が

可能です。 
※3：脱気密封は、日本工業規格（JIS）が定義する真空「通常の大気圧

より低い圧力の気体で満たされた空間内の状態」を指します。 

 

＜商品仕様＞ 

商品名・型式  コードレスフードシーラー YVF-DC95 

充電時間（約） 2.5 時間※4 

製品寸法／質量（約） 幅：375mm×奥行：80mm×高さ：60mm※5 ／ 750g 

定格時間 15分（15 分使用ごとに 60 分以上休止） 

休止時間 30秒以上（1 回使用ごとに 30 秒以上休止） 

シール可能幅 最大：280mm 

価格  オープン価格 

商品ページ https://book.yamazen.co.jp/product/detail/I00009284 

  

※1：アウトドアなどでの使用時は、使用環境温度や保管場所など外部環境に注意してご使用ください。 

※2：付属の USB ケーブル以外を使用するときは、2A 以上の定格の物を使用してください。 

※画像はイメージです 

※4：充電時間は、DC5V 2A で充電したときの目安です。 

   充電条件（USB ポートの規格など）によってかわることがあります。 

   冬場のように寒い環境下では、充電時間が長くなることがあります。 

※5：製品寸法の高さについては、ふたを閉じてロックしていない状態の値です。 

https://book.yamazen.co.jp/product/detail/I00009284


 

 

●「コードレスタンブラーミキサー」 

＜主な商品特長＞ 

1. 氷も砕けるハイパワーかつ、外出先でも使えるタンブラーミキサー 

 コードレスで外出先でも使用できるタンブラーミキサー

は、ジムなどのトレーニング後にプロテインシェイクを手軽

に作るのにも便利な商品です。コードレスでありながら、氷も

砕ける※6 ハイパワー仕様。利便性も高く、タンブラーとして

ボトル部分を持ち運べるほか、刃の部分が外せるのでお手入

れも簡単です。 

※6：氷のみの調理は不可。食材（液体）と一緒に調理してください。 

 

2. 世界トップクラスのデザインスタジオと協業した、上質でスポーティーなデザイン 

商品デザインは、世界のトップ 100 デザインスタジオに選

定された、カロッツェリア・カワイ(株)と協業して開発しまし

た。「スポーティー＆アクティブとジャーマンデザインの融

合」をコンセプトとし、フィットネスや筋トレを日常的に行う

ユーザーをメインターゲットにしつつ、キッチンでの普段使

いにも適したデザインにこだわりました。上質感と、片手で持

ちやすい形状など、スポーティーさを融合させたタンブラー

ミキサーです。 

 

＜商品仕様＞ 

商品名・型式  コードレスタンブラーミキサー MJC-DC47 

製品寸法（約） 本体＋タンブラー 幅：90mm×奥行：100mm×高さ：300mm 

タンブラーのみ（持ち出し時） 幅：85mm×奥行：95mm×高さ：205mm 

製品質量（約） 本体＋タンブラー 750g 

タンブラーのみ（持ち出し時） 260g 

定格時間 30秒 

価格 オープン価格 

商品ページ https://book.yamazen.co.jp/product/detail/I00009282 

 

  

川合辰弥氏 

https://book.yamazen.co.jp/product/detail/I00009282


 

 

●「コードレスハンドブレンダー」 

＜主な商品特長＞ 

1.安全性と使いやすさを両立したシンプルなデザイン 

ハンドブレンダーは、食材をつぶして、スープ作りや、料理

の下ごしらえ、離乳食作りなどに活躍します。誤作動を防ぐダ

ブルボタン設計で安全性にもこだわりました。置くだけで充

電できる専用スタンドが付いているので、すっきりと収納で

きます。 

 

2.軽量×コードレスで、場所を選ばず調理をより快適に 

コードレスなので、取り回しやすく、使いたいときに手軽に

使用できます。約 480g の軽量モデルで手が疲れにくく、負担

が少ないため調理中の腕の疲れを軽減します。また、金属製の

ブレンダーの刃は、鍋に直接入れられるためスープ作りも手

軽にでき、においや色移りなく清潔に使えます。 

 

＜商品仕様＞ 

商品名・型式  コードレスハンドブレンダー MHBC-DC74 

製品寸法（約） ・ブレンダー本体 幅：65mm×奥行：65mm×高さ：380mm 

・ブレンダーを充電台に収納した状態 

 幅：165mm×奥行：95mm×高さ：240mm 

製品質量（約） ブレンダー本体 480g ／ 充電台 130g 

定格時間 1 分（1分使用ごとに 15分以上休止） 

価格  オープン価格 

商品ページ https://book.yamazen.co.jp/product/detail/I00009283 

 

※ ニュースリリースの内容は発表時のものです。 

閲覧いただいている時点では内容が異なっている場合がありますのでご了承ください。 

本件に関するお問い合わせ先 

【報道関係の方】 株式会社 山善 広報・ＩＲ室 担当 米田 

電話 06-6534-3095 E-mail：info07@yamazen.co.jp 

【一般の方】 山善 家電お客様サービス係 

電話 0570-077-078 受付時間 10 時～17時（土・日・祝を除く） 

お問い合わせフォーム https://book.yamazen.co.jp/support/inquiry/?c=cook 
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